LA CARTE

ENTREES
Poulpe grillé, roquette, tomates cerises, balsamique 21,00 €
Friture de calamar et scampis sauce maison 18,00 €
Tartine grillée du moulin, Iégumes du soleil, burrata @& 16,00 €
Planche du Moulin pour deux : charcuterie, fromage, Burrata 30,00 €

PATES FRAICHES

Risotto aux artichauts, burrata @ 15,00€ /18,00 €
Mafaldine au ragu tomate 16,00€ /19,00 €
Ravioli ricotta truffe champignons creme de parmesan [ 4 18,00€ /21,00 €
Penne creme saumon courgette 18,00€ /21,00 €
*Pates sans gluten sur demande (penne ou spaghetti)
PLATS

Mignon de porc cuit basse température, lard de Colonnata, creme

. ; . . 27,00 €
de poivrons, ecrase de pomme de terre aux herbes, legumes
grillés
Escalope panée de veau a la milanaise *, ** 22.00 €
Entrec6te de Beeuf Irlandaise * |, ** 30,00 €
Bar grillé sur peau, tagliatelle huile citron, léegumes grillés 28,00 €

*Accompagnement: tagliatelle huile & ail ou frites et salade
** Supplément sauce: gorgonzola,creme champignons - 3,50€



DESSERTS

Brioche retrouvée du Moulin, glace caramel beurre salé 10,00 €
Tiramisu maison 9,00 €
Moelleux chocolat maison, sorbet poire williams(10') 11,00 €
Poire cuite dans son sirop, chocolat, glace vanille 10,00 €
Dame blanche 10,00 €
Dame rouge: sorbet citron et cerises Amarena 10,00 €

POUR NOS PETITS LOUPS

Pate jambon creme 9,00 €
Pate bolognaise 9,00 €
Escalope panée, frites 13,00 €
Glace 2 boules (chocolat — vanille) 6,00 €
Brioche Nutella glace vanille 7,00 €

BUSINESS LUNCH a midi

2 services: 28,00 € - 3 services: 35,00 €

NOS PARTENAIRES LOCAUX :
Champain,
Meunerie du Moulin, boucherie Boca, biere La Crapule, Suave by SigneDengis, thé
& grains et beaucoup d’autres a venir.

La liste des allergénes est disponible sur simple demande.

Ouvert du mardi au samedi de 12h a 14h30 et de 18h a 21h30
22h le vendredi et samedi
Fermé dimanche, lundi, mercredi midi et samedi midi
+328531 2574



